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BLOODY MARY MIT TOMATE UND MEERRETTICH
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Meerrettichpliree 450 g SiRsaure Kirschtomaten,

Knoblauch, Zitronengras
1100g

TUTATEN 10 L

10 Sténgel Staudensellerie

500 g Tomaten, enthiutet und gewtirfelt
300 ml Tomatensaft

100 ml Wodka

50 ml Limettensaft

13 g Bresc Meerrettichpliree

10 Bresc Cherry tomatoes garlic lemongras
10 CocktailspieRe

Zerstol3enes Eis

Pfeffer und Salz

[UBERELTUNG

Die Selleriestangel waschen und schélen. Die Tomaten plirieren
und Tomatensaft, Wodka, Meerrettichpliree und Limettensaft
hinzuftigen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die Cocktailglaser
mit zerstoBenem Eis fillen und die Bloody Mary dartiber giel3en.
Mit dem Sellerie und einer Kirschtomate auf einem
Cocktailstabchen garnieren.
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