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e 200 gErbsen
e 2Eigelb
e 400 ml Sonnenblumendl
e 10 g Bresc Beemster knoflookpuree (Beemster

Knoblauchptiree)

50 ml WeiRwein

e 3 gBresc Mierikswortelpuree (Meerrettichpiree)
e Pfeffer und Salz

\ e UBERELTUNG

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

Die Erbsen kochen Die Erbsen zusammen mit den Eigelben,
WeiBweinessig, Beemster Knoblauchpiliree und Meerrettichptliree

[@ [@ plrieren. Das Ol langsam unter Drehen dazu geben, bis eine
Emulsion entsteht. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
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Hollandisches Meerrettichpliree 450 g
Knoblauchpliree aus
Beemster 450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




