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POMMES FRITES MIT MEXIKANTSCHEM TOPPING
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Marinierte Paprikastiicke Rotes
1000g Pfefferschotenplree

450g

TEH R VGG

Salsa Pico de gallo 1000g

IUTATEN 1

e 60 g gemischte Bohnen

e 40 g Mayonnaise

e 30 g Bresc Peperoni marinati

e 30 gBresc Picode gallo

e 5 gBresc Rotes Pfefferschotenpliree
e 55gPommes Frites

IUBERELTUNG

Die Pommes frites bei 175 IC schén goldbraun backen. Die
Mayonnaise mit dem Rotes Pfefferschotenpliree mischen. Die
Bohnen mit Pico de Gallo und den marinierten Paprikastiicken
mischen. Die Pommes frites in ein Tlitchen geben und mit der
Bohnenmischung und der Mayonnaise garnieren.
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