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GEFULLTE CHAMPIGNONS MIT (HIMICHURRT

IUTATEN 4 L

8 grof3e Hollandische Champignons
100 g Butter

50 g Panko (Paniermehl)

50 g geriebener Kase

10 g Bresc Chimichurri

10 g Bresc Gehackte schalotte
Pfeffer und Salz

[UBEREITUNG

Die Butter mit der gehackten Schalotte, chimichurri, Panko und
geriebenem Kase mischen. Die Flllung mit Salz und Pfeffer
wirzen. Die Stiele von den Pilzen entfernen. Die Pilze mit der
Mischung chimichurri fiillen. Die Champignons mit etwas
geriebenem Kése bestreuen. Die Champignons auf einem maRig
warmen Grill bei 120 °C grillen.
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Gehackte Schalotte
Krautermischung 450g 1000g
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