BRESC

<

ARANCINT NEGRONT: ARANCINT AUF CAPONATA MIT KALABRISCHER CHTLT-PAPRTKA-SAUCE

IUTATEN 10 L

750 g Bresc Caponata

10 Arancini

50 g Bresc Pesto di Basilico

100 g Parmesan (fein gerieben)

300 g kalabrische Chili-Paprika-Sauce
10 Reispapierchips

10 Basilikumblatter

[UBEREITUNG

Die Glaser in eine diinne Schicht Pesto und anschlie3end in den
Parmesan tauchen, um einen schonen Rand am Glas zu erhalten.
Die Caponata auf die Glaser verteilen. Die Arancini frittieren und
auf die Caponata legen. Mit der kalabrischen Chili-Paprika-Sauce
garnieren und mit den Reispapierchips und Basilikumblattern
dekorieren.

Bresc Basilikum-Pesto Bresc Caponata 1000g
1000g
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