BRESC
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BRUSCHETTA CLASSIC

TUTATEN 10 L

e 10 Scheiben kraftiges Vollkornbrot

25 g Bresc Beemster knoflookpuree (Beemster
Knoblauchpliree)

100 g Olivendl

375 g Bresc Pomodori marinati (Marinierte Tomaten)
100 g Bresc Pesto di basilico

Basilikumblattchen

[UBEREITUNG

Den Ofen auf 200 Grad vorheizen. Den Knoblauch mit dem Ol
mischen und die Brotscheiben damit bestreichen. Kurz im Ofen
backen. Die Marinadi Giber das Brot verteilen und das Pesto

@ dartber traufeln. Mit Basilikumblattern garnieren.
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Bresc Basilikum-Pesto Bresc Hollandisches
1000g Knoblauchpliree aus
Beemster 450g

Bresc Marinierte
Tomaten 1000g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




