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CARPACCTO AUS GEGRILLTEM PAPRIKA, PCO DE GALLO UND PECORINO KASE

TUTATEN 10 L

e 250 gBresc Pico de gallo

25 g Bresc Smoked garlic puree (Geréduchertes
Knoblauchpliree)

20 rote Paprika

125 g Pecorino

3 dl Mayonnaise

Kresse

[UBEREITUNG

Die Paprikaschoten im Ofen oder auf dem Grill schwarz rosten. In
einem Plastikbehalter abdecken und stehen lassen. Schilen,
Schneiden und Entkernen. Den Teller mit einem Teil Pico de gallo
bestreichen und die Paprikascheiben darauf verteilen. Den Rest
des Pico de gallo darauf verteilen. Mit dem Kéase bestreuen. Mit
der geraucherten Knoblauchmayonnaise und der Kresse
garnieren.

Bresc Gerauchertes Bresc Salsa Pico de gallo
Knoblauchpliree 325g 1000g
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