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<

CHICKEN MADRAS CURRY

1UTATEN i ¢

kg

500 g Hiihnerschenkelfleisch geschnitten
2 Zwiebeln

% Sellerieknolle

100 g Bresc Madras

200 g Pariser Kartoffeln

250 g griine Bohnen

0,5 | Kokosnussmilch

T TUBERELTUNG

Das Huhn mit Madras marinieren. Die Zwiebeln und Sellerieknolle
(’EBMU[HTE BRESC PRODUKT[ schalen und in Stlicke schneiden. Die Pariser-Kartoffeln und
griinen Bohnen halbieren. Das Hiihnerfleisch anbraten und das
Gemlise dazugeben. Gut durchbraten. Mit der Kokosmilch
abléschen und unter einem Deckel bei schwacher Hitze garen.
Zusammen mit z. B. Papadums und Chutney servieren.

Bresc Madras 450g
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