BRESC

<

LETCHT GEBUNDENE SUPPE MIT MANDELN UND GEGRILLTEN PAPRTKASCHOTEN

IR —

RUIEY
HLHERER

Gegrilltes Paprikaptiree Marinierte Paprikastiicke
450g 1000g

IUTATEN 4 L

11 Gemdisebriihe

100 ml Kochsahne

150 g Mandeln, weil3

50 g Zuckerbrot (ohne Kruste)

50 g Créme fraiche

15 g Bresc Peperoni marinati (Marinierte Pfefferschoten)
10 g Gegrilde paprikapuree (gegrilltes Paprikaplree)
10 g Mandelsplitter

Olivenol

Pfeffer und Salz

Brunnenkresse

IUBERELTUNG

Briihe, Mandeln und WeiBbrot zum Kochen bringen und 15
Minuten kocheln lassen. Pirieren und die Briihe sieben. Die
Kochsahne dazugeben und mit Olivendl, Salz und Pfeffer wiirzen.
Die Mandelsplitter in einer trockenen Pfanne braun résten. Die
Créme fraiche mit dem Paprikaptiree vermischen. Die Suppe mit
etwas Paprikacreme und Pepperoni marinadi servieren. Mit
Mandelsplittern und Brunnenkresse garnieren.
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