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THATLANDTSCHE ROTE CURRYSAUCE

JUTATEN o> 2

3 Friihlingszwiebel

10 g Bresc Korianderpliree

0,5 | Kokosnussmilch

125 g Bresc Thai red curry thaildndisches rotes Curry)
Saft von 1 Limette

Ol zum Braten

15 g Fischsauce

IUBERELTUNG

Eine Pfanne mit etwas Ol erhitzen. Das rote Curry dazugeben und
(’EBMU[HTE BRESC PRODUKT[ kurz anbraten. Die Friihlingszwiebel in Ringe schneiden,

hinzufiigen und mit Kokosmilch abléschen. Die Currysauce etwas
—

e einkochen lassen und Limettensaft und Korianderpliree
el | B

dazugeben.
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Korianderpliree 450g Rotes thaildndisches
Curry450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




