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Tomaten-Knoblauch-Gelee

Zutaten 900
g

9 dl Tomatensaft
10 g Knoblauchpüree Superior
Tabasco nach Belieben
Salz und Pfeffer nach Geschmack
12 Gelatineblätter
10 g Agar

Zubereitung

Die Gelatineblätter in kaltem Wasser einweichen. Den
Tomatensaft mit Knoblauch, Tabasco, Pfeffer und Salz vermischen
und den Agar mit dem Mixer unterrühren. Langsam zum Kochen
bringen. Kurz weiterkochen lassen und den Herd ausschalten. Die
Gelatine auspressen und in der warmen Masse auflösen. Die
Masse sieben und in eine gewünschte Form gießen. Im
Kühlschrank steif werden lassen und in die gewünschte Form
schneiden.

Gebrauchte bresc Produkte

Knoblauchpüree Superior
450g


