BRESC

<

DRESSING SAUCE DE VOLATLLE
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Bresc Hollandisches

Knoblauchpliree aus
Beemster 450g

UTATEN i !

e 1dlGlace de Volaille

e 4 g Thymian

e 4 gBresc Beemster knoflookpuree (Beemster Knoblauchptiree)
e 10 g Dijon-Senf

e 0,5dlWeiRwein

e 0,5dl Wasser

IUBERELTUNG

Mit der Glace de Volaille abléschen und den Wein und das Wasser
dazugeben. Die restlichen Zutaten hinzufligen, jedoch nicht zum
Kochen bringen.
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