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<

GARNELE MIT GARTENERBSEN-PANNA-COTTA UND CHIPOTLE & BELL PEPPER SALSA

TUTATEN 10 L

500 g gerducherte Makrele

10 Krabben

300 g Bresc Chipotle & Paprika Salsa

10 Stiick eingelegte Radieschen/Zwiebeln
30 Zweige Salaterbsen

[UBERELTUNG

250 g Kochsahne aufkochen und mit 20 g Bresc Raucherknoblauch
und 4 g Agar Agar verriihren. Die Pfanne vom Herd nehmen und
250 g Gartenerbsen hinzufliigen dazugeben und im Mixer glatt
GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE purieren. Die Férmchen mit der Erbsenmasse fiillen und in den
Gefrierschrank stellen. Die gefrorene Panna Cotta aus der Form
nehmen und auf einen Teller geben. Die Panna cotta mit
gerducherter Makrele und einer gebratenen Garnele servieren.
Das Gericht wie abgebildet mit der Chipotle-Paprika-Salsa von
Bresc, eingelegten Zwiebeln und Radieschen anrichten. Zum
Garnieren 3 Zweige Salaterbsen auf das Gericht legen. auf dem
Teller.

Bresc Chipotle und
Paprika salsa 1000g
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