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GEFULLTE GRILL-JALAPENO-SCHOTEN

TUTATEN 10 L

20 Jalapeno Pfefferschoten

20 Scheiben Schinkenspeck

250 g Frischkase

50 g Bresc Parrillada aio e lemone
Einige Tropfen Honig

[UBERELTUNG

Die Jalapefo-Schoten in Langsrichtung halbieren und die Kerne
entfernen. Frischkase mit der Parrillada Aio e Lemone mischen.
Die Schoten mit dem Frischkése flillen und in die Speckscheiben
GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE wickeln. Die Jalapefo-Schoten mit etwas Honig betrufeln und bei
180°C ca. 15 Minuten backen. Die Jalapefio-Schoten aus dem Ofen
nehmen und nochmals mit etwas Honig betraufeln. Vor dem
Servieren etwas abktihlen lassen.

NO IMAGE

Bresc Parrillada Aio e
Lemone 450g
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