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HASSELBACKKARTOFFEL MLT BARLAUCHPESTO

TUTATEN 10 L

10 Kartoffeln

250 g Creme fraiche

250 g Bresc Chunky salsa tomato
50 g Bresc Barlauchpesto
Olivendl

[UBERELTUNG

Die Kartoffel in Scheiben schneiden, jedoch nicht ganz
durchschneiden, damit sie zusammenbleibt. Die Kartoffeln gut
waschen, sodass die Starke zwischen den Scheiben verschwunden
ist. Mit Olivendl betraufeln und 20 bis 30 Minuten im Ofen bei 180
°C backen. Die Creme fraiche mit der Barlauchpesto vermischen.
Die Kartoffeln aus dem Ofen nehmen und die Barlauchpesto-
Creme Uber die Kartoffeln geben. Mit der Salsa garnieren.
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Bresc Barlauch-Pesto
450g
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