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HEALTHY AND GREEN
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Bresc Basilikumplree Bresc Knoblauchpiiree
450g Superior 450g
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Bresc Korianderpiree
450g
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4 Wraps

200 g Hittenkase

12 g Bresc Basilicumpuree (Basilikumpliree)

12 g Knoflookpuree superieur (Knoblauchptiree Superior)
12 g Bresc Korianderpuree (Korianderptiree)

150 g Spinat

100 g Walnisse grob gehackt

Pfeffer und Salz

Basilikumblatter zum Garnieren

IUBERELTUNG

Alle Krauterplrees mit dem Hiittenkase mischen. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Die Wraps mit dem Spread bestreichen. Die
Woraps mit dem gewaschenen Spinat und den Walniissen
bedecken. Aufrollen und in Stucke schneiden. Mit den
Basilikumblattern garnieren.
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