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KUGEL AUS DUNKLER SCHOKOLADE, ROTER PFEFFERSCHOTE UND MANDELN

JUTATEN R 3

e 250 g Schlagsahne ungestif3t

e 30 g Brescrode peperpuree (rotes Pfefferschotenpiree)
e 400 g Zartbitterschokolade

e 50 gButter

e Gerostete Mandelsplitter

IUBERELTUNG

Die Schokolade in eine grof3e Schiissel geben. Die Schlagsahne
und das rote Pfefferschotenpiiree zum Kochen bringen. Die heil3e
Masse auf die Schokolade gieBen. Zu einer homogenen Masse
rithren und auf 25°C abkiihlen lassen. Die Butter mit einem Mixer
durch die Mischung mischen. Die Ganache auf Raumtemperatur
bringen und in einen Spritzbeutel geben. Die Formchen mit der
Ganache fiillen. Die Ganache in den Férmchen ausharten

lassen. Aus den gerdsteten Mandelsplittern einen Crunch machen.
Die Kugeln durch den Mandel-Crunch rollen.
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