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LAUGENBROTCHEN MIT MARINIERTEM SAUERKRAUT UND CURRYWURST
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- E e 100 g Bresc Tomaten salsa
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= e 20gBresc Madras
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Zol i o
1UBEREITUNG
Sauerkraut abtropfen lassen und absptilen. Das Olivendl mit Salz
und Pfeffer wiirzen, die gehackte Petersilie hinzufligen. Das
Sauerkraut darin marinieren. Bratwiirste braten, bis sie gar sind. In
der Zwischenzeit die Tomatensauce mit der Tomatensalsa
erhitzen und mit den Madras abschmecken. Die Laugenbrétchen
nicht ganz durchschneiden und den Sauerkrautsalat darauf
verteilen. Die Wurst dartiber servieren und mit der warmen
Currysauce abrunden. Mit kleingeschnittener Frihlingszwiebel
— garnieren.
Bresc Madras 450g Bresc Tomaten-Salsa

1000g
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