BRESC

<

PANGANG-SAUCE

UTATEN [ 3

Halbe stiBe Zwiebel

4 g Bresc gehackter Knoblauch
20g Ol

15 g Bresc Strattu di pomodoro (Tomaten-Strattu)
4 g Bresc Ingwerplree

3 dl Wasser

40 g Sweet-Chilisauce

40 g brauner Zucker

30 g Zitronensaft

30 g Ketchup

15 g WeilRweinessig

3 g Sambal Oelek

15 g Maisstarke

GEBRAUCHTE BRESC PRODUKTE

IUBERELTUNG

Zwiebel und Knoblauch im Ol anbraten, Stratu und Ingwer

TG dazugeben und kurz diinsten lassen. Dann die Chilisauce, braunen
Zucker, Zitronensaft, Ketchup, Weinessig und Sambal hinzuftigen.
Mit der Starke die Sauce ausreichend binden. Mit etwas Salz
abschmecken. Kalt servieren.

Bresc
Sonnengetrocknetes
Tomatenpliree 450g
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