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Fiir das Panna cotta:

e 1200 g Knollensellerie4 dl Gemiisebriihe
e 600 g (Vegan)Sahne

e 60 g Bresc Beemster garlic puree

e 24 g Agar Agar

e 600 g Bresc Caponata

e Bresc Vegan Pesto

Fiir den schwarzen Knoblauchknusper:

1 hartes Ei

1 Eiweil3

10 g Olivenol

75 g Mehl

10 g schwarzes Knoblauchptiree von Bresc
50 g geschmolzene Butter
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Bresc Hollandisches Den Knollensellerie in der Gemiisebriihe mit der Sahne kochen.
Knoblauchptiree aus Glatt streichen und mit Knoblauch, Pfeffer und Salz wiirzen. Agar-

Beemster 450g Agar zugeben und aufkochen lassen. In Formen giel3en und in den
Gefrierschrank stellen. Tomaten schilen und aushéhlen. Die
Tomaten mit Bresc Caponata beftillen. Das Reispapier frittieren
und auf den Teller legen. Mit Bresc Vegan Pesto und ostindischen
Kirschen verziehren.

Bresc Schwarzes Bresc Vegan pesto 450g
Knoblauchpiiree 325g
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