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PIKANTE GEBRATENE GAMBAS

TUTATEN 10 L

1250 g Gambas geschalt, ohne Darm

500 g Mehl

250 g Bresc Alioli Limén

100 g Bresc Andalusisches Knoblauchplree
100 g Bresc Rotes Pfefferschotenpliree

25 g Backpulver

5dI Bier

5 Eier

5 Zitronen

3 Rémersalat, gewaschen

IUBERELTUNG

Einen Teig aus dem Mehl, Bier, Eiern und Backpulver rithren. Die
Gambas mit dem roten Pfefferschotenptiiree und andalusischem
Knoblauchpliree marinieren. Den Salat schneiden. Die Fritteuse
vorheizen. Die Gambas in den Teig geben. Mit einem Sieb
herausnehmen und sofort frittieren. In drei/vier Portionen
frittieren, damit das Fett nicht zu stark abkuhlt. Sofort mit der
Halfte der Zitronen und Alioli auf dem Salat servieren.
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Pfefferschotenplree Knoblauch aus
450g Andalusien 450g
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