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Rinder-Carpaccio mit Bresc Pesto di Basilico

Zutaten 10

500 g dünn geschnittenes Rinderlendenstück 
150 g Bresc Pesto di Basilico
50 g Pinienkerne
100 g Parmesankäse, gehobelt
100 g Rucola oder Brunnenkresse
60 g Olivenöl
Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zubereitung

Dieser Klassiker erhält dank des cremigen Pesto di Basilico von
Bresc ein modernes Upgrade. Eine elegante Vorspeise für
Fleischliebhaber. Das Fleisch auf 10 Tellern anrichten. Mit
Olivenöl beträufeln. Das Pesto hinzufügen und mit Pinienkernen,
Parmesan und Rucola garnieren. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Gebrauchte bresc Produkte

Bresc Basilikum-Pesto
1000g


