BRESC

<

RINDERBRUST MIT

Bresc Chimichurri-
Krautermischung 450g

Bresc Marinierte
Paprikastlicke 1000g

Bresc BV Jakobsstaf 6

MEXTKANTSCHEM EINTOPF

TUTATEN 10 L

10 Scheiben Rinderbrust
1250 g Kartoffeln

500 g Kidneybohnen

375 g Mais

250 g Bresc Peperoni marinati
100 g Bresc Chimichurri

50 g gegrilltes Paprikaptree
25 g Kiimmel

3 dIMilch

Butter

Pfeffer und Salz

Olivenol

[UBERELTUNG

Die Kartoffeln kochen und abtropfen lassen, die Milch in einer
W Pfanne erhitzen und die Kartoffeln mit der warmen Milch und
- A (. Butter zu einem Piree verarbeiten. Mais und Kidneybohnen
él?l\\%%\‘“ik anbraten und die Pepperoni-Marinadi, Paprikaptiree und
‘ Kreuzkiimmel dazugeben. Das Pliree mit der Gemiisemischung
vermischen und mit Salz und Pfeffer wiirzen. Das Olivendl erhitzen
und die Rindfleischscheiben darin knusprig braten. Die

Bresc Gegrilltes Rinderbrustscheiben mit dem Chimichurri bestreichen und mit
Paprikaplree 450g dem Eintopf servieren.
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