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SCHNECKEN-LUTSCHER MIT PESTO

IUTATEN 4 L

e 1 Platte Blatterteig 15 x 30cm

e 200 g Schnecken

e 100 g Bresc Premium Basilikumpesto
e 8 HolzspielRchen

[UBERELTUNG

Den Blatterteig aufrollen Die Schnecken sauber spiilen und etwas
kleiner schneiden. Den Blatterteig mit dem Pesto bestreichen. Die
Schnecken darauf verteilen. Alles aufrollen In Scheiben von 1 cm
schneiden. Aufgehen lassen. Im Ofen bei 200°C 15 Minuten
backen. SpieB hineinstecken und als Lutscher servieren.
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