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Bresc Alioli mit Zitrone
1000g

Bresc Hollandisches
Knoblauchpliree aus
Beemster 450g

Bresc Zitronengraspiree
450g

Bresc Griine und rote
Pfefferschote WOK 450g
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Bresc Ingwerpliree 450g
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[UTATEN .

2 StiBkartoffeln

100 g Creme fraiche

100 g Kokosmilch

10 g Bresc Zitronengraspliree

10 g Bresc Ingwerpliree

10 g Bresc WOK Pfeffer

15 g geschnittener Koriander

10 g Bresc Beemster Knoblauchpliree
25 g Fischsauce

200 g Bresc Alioli Limén

[UBERELTUNG

Die Kartoffeln im Ofen bei 200 Grad in der Schale backen, bis sie
gut gar sind. Die Kartoffeln schilen und zerdrticken. Alle restlichen
Zutaten purieren und unter die Kartoffel mischen.
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