BRESC

<

TRUFFELN VAN TOMATE, BASTLTKUM UND VANTLLE

UTATEN S

300 g Butter in Wirfeln

1 Vanilleschote

100 g Schlagsahne

6 g Bresc Basilikumptiree

200 g Schokolade

50 g Bresc Strattu di pomodoro (Tomaten-Strattu)
50 g Zucker

100 g Creme Patisserie

Schokolade und Kakaobutter zum Uberziehen

[UBERELTUNG

Die Schlagsahne mit Vanille und Zucker erhitzen. 100 g Butter und
die Schokolade darin I6sen und alles durch die Créme Patisserie
mischen. Die Mischung aufschlagen und die restliche Butter
zusammen mit dem Basilikumpiree und Strattu di Pomodoro
zugeben. Die Mischung in einen Spritzbeutel geben. Die Mischung
in Bahnen spritzen und in kurze Streifen schneiden, die Triffel
kurz einfrieren. Die Schokolade schmelzen, die Truffel
hindurchziehen und durch das Kakaopulver rollen. Kalt servieren.
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Bresc Basilikumplree
450g Sonnengetrocknetes
Tomatenpliree 450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




