BRESC

<

LANGUSTINEN MIT AJ0 BLANCO UND HETDELBEERE

IUTATEN 4 L

165 g Mandeln

30 g Bresc Roasted garlic puree (gerostetes Knoblauchpiree)
85 g Semmelbrosel

75 g Olivendl

330 g Wasser

30 g WeilRweinessig

Pfeffer und Salz nach Geschmack
Sonstiges

% Sellerieknolle

12 Langustinen

Heidelbeeren

IUBERELTUNG

Die Mandeln Gber Nacht in Wasser einweichen. Die Mandeln und
die anderen Zutaten dazugeben und gut vermischen. Nach
Belieben wiirzen und sieben. Den Sellerie in diinne Rechtecke
schneiden. Mit einem Schuss Wasser und einem Stlickchen Butter
al dente kochen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die
Langustinen waschen und braten. Die Langustine auf den Sellerie
legen. Mit den Heidelbeeren anrichten. Zusammen mit der Ajo
Blanco servieren.

Gerostetes
Knoblauchpliree 325g
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