BRESC

<

TOMATEN-ESTRAGON-SCHAUM

Gehackter Knoblauch
1000g 450g

Sonnengetrocknetes
Tomatenpliree 450g

JUTATEN B 4

1 grofRe Zwiebel

10 g Bresc gehackter Knoblauch

100 g Bresc Strattu di pomodoro (Tomaten-Strattu)
1 Dose geschalte Tomaten a400 g

2 dl Schlagsahne

% Bund Estragon

Olivenol

Pfeffer und Salz nach Geschmack

[UBERELTUNG

Die Zwiebel schneiden. Die Zwiebel in Olivendl anschwitzen, ohne
sie zu braunen, und den Knoblauch, Strattu di Pomodoro
hinzufiigen. Das Ganze erhitzen und dann die geschalten Tomaten
hinzufligen. Schmoren Sie sie, bis sie gar sind. Den Estragon fein
hacken. Die Schlagsahne zur Sauce geben, aufkochen und dann
den Estragon dazugeben. Mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die
Sauce im Thermoblender zu einer glatten Masse pirieren. Durch
ein feines Sieb reiben, die Siphonflasche zu % flllen und 1 oder 2
Patronen aufsetzen.
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