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GATEAU A LA CITRONNELLE
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Purée de citronnelle 450g

INGREDIENTS e X

200 g de beurre

200 g farine fermentante

200 g de sucre

8 g de sucre vanillé

4 ceufs

une pincée de sel

75 g de purée de citronnelle Bresc

METHODE DE PREPARATLON

Préchauffer le four a 175 degrés. Mélanger dans un saladier le
beurre, le sucre, le sucre vanillé et le sel jusqu’a obtenir un mélange
onctueux.

Ajouter les ceufs un par un et mixer afin d’'obtenir un mélange lisse.
Ajouter d’abord la citronnelle, puis progressivement la farine
fermentante.

Continuer a mixer jusqu’a obtenir un mélange bien lisse. Verser la
pate dans un moule beurré et fariné.

Faire cuire le cake 60 minutes a 175 degrés.

Apreés la cuisson, déposer le cake sur une grille et laisser
complétement refroidir.
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