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SANDWLCH AU SAUMON FUME ET CREME DE CLTRONNELLE

INGREDIENTS 4 L

4 tranches de pain blanc tramezzini
500 g de saumon émincé en longueur
200 g de creme fraiche

100 g de mayonnaise

4 c.a.s. de ciboulette hachée

1 citron vert (zeste et jus)

1 citron vert extra en garniture

1/2 bouquet de coriandre hachée

2 c.a.s. de menthe hachée

2 c.a.s. de purée de citronnelle Bresc
1 oignon rouge

poivre et sel

1 concombre

salade iceberg
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Laver le concombre et I'éplucher en longues tranches. Couper
I'oignon en rondelles et tailler finement la salade. Mélanger la
citronnelle, le citron vert, la ciboulette et la coriandre dans la

J créme fraiche et assaisonner. Tartiner les tranches de pain avec la
=l __ g créme et les garnir de salade, menthe, saumon et oignon. Les
Purée de citronnelle 450g disposer I'une sur l'autre et les couper en biseau. Les fixer avec un
pic. Garnir de quartiers de citron vert et de feuilles de coriandre.
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