BRESC

<

COTE DE BEUF GRILLEE

INGREDIENTS 10 X

Pommes de terre au four (1 p.p.)
Cote de beeuf

Bresc Chimichurri

Bacon frit

Créme fraiche

METHODE DE PREPARATLON

Griller la cote de beeuf et la faire cuire jusqu'a ce que la
température a coeur atteigne 48 °C.

Retirez la viande du gril et laissez-la reposer. Déposez la viande
sur une planche et nappez-la de chimichurri.

Servir avec des pommes de terre soufflées, de la créme fraiche et
du bacon roti.

Bresc Chimichurri
Mélange d’herbes 450g
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