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HALLOUMT GRILLE AUX FIGUES ET CRUMBLE AUX NOIX

INGREDIENTS 4 L

e 8trdefromage halloumi

e 100 g de noix

e 50 gdetapenade de figues Bresc
e 30gde miel

e cresson

e huile d’olive

METHODE DE PREPARATLON

Moudre les noix au robot culinaire et mélanger avec le miel. Etaler
le mélange en une couche fine sur une plaque de cuisson avec du
papier sulfurisé et enfourner 5 minutes a 180 °C. Laisser refroidir.
Chauffer une poéle |égerement enduite d'huile. Faire griller les
tranches de halloumi et les retourner d'un quart pour créer un
motif de losange. Hacher finement le crumble de noix. Dresser le
halloumi grillé sur une assiette et y déposer une quenelle de
tapenade de figues. Garnir de cresson de noix et de crumble.
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Tapenade de figues 325g
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