BRESC
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HUTLE DE TOMATE

INGREDIENTS 06 g

0,5 | d’huile d’olive

100 g de strattu di pomodoro Bresc
2 gousses d’ail épluchées Bresc

1 branche de thym

METHODE DE PREPARATION

Faire chauffer I'huile avec le strattu, I'ail et le thym. Laisser infuser
a 50°C. Laisser refroidir et utiliser pour la vinaigrette, etc.
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Ail pelé 1000g Purée de tomates séchées
au soleil 450g
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