BRESC

<

OEUFS FACON RANCH

3 T
/ T D INGREDIENTS 't
J .

e 4 pains bagnat (boule)

o 4 ceufs

e 300 g de haricots mixtes

e 100 g de pico de gallo Bresc

e 100 gde fromage rapé

e 20 gdeciboulette

e 20 gd’ail espagnol fraichement haché Bresc
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Couper les boules de pain bagnat en deux, réserver les chapeaux.
Evider les boules de pain. Préparer les haricots mixtes avec le pico
de gallo et I'ail. Remplir les petits pains ronds avec le mélange de
haricots. Casser un ceuf dessus chaque boule de pain et laisser
couler puis saupoudrer de fromage rapé. Enfourner 6 minutes a
200 . Garnir de ciboulette finement hachée.

Ail espagnol fraichement Pico de gallo 1000g
haché 450g
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