BRESC

<

GLACE A LA MANGUE AVEC CREME BROLEE AU BASTLIC

INGREDIENTS 10 X

10 boules de glace a lamangue a50 g
65 g de purée de basilic Bresc

10 dl de créme brilée

5 dl de creme fouettée

25 gde Red Thai curry Bresc

10 chips aux crevettes au curry rouge
150 g de sucre de canne

— METHODE DE PREPARATION

Chauffer la creme brilée dans une poéle et assaisonner avec la
PRODUTTS BRESC UTILISES purée de basilic. Verser dans un bol et la laisser se solidifier.
Mélanger la creme fouettée avec le curry thai et battre pour la
solidifier. Faire frire les chips de crevettes et laisser refroidir.
Saupoudrer la creme brilée de sucre de canne et bruler avec le
brileur. Dresser la boule de glace au centre et garnir de créeme au
curry, de chips de crevettes et de cresson approprié.

Bresc Curry rouge thai
450g 450g
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