BRESC

<

PAIN AU FROMAGE A L' ATL ET AUX PIMENTS ROUGES £T VERTS

INGREDIENTS 5 &

125 g de mozzarella

75 g de cheddar, affiné

50 gde beurre

50 g d’ail en lamelles Bresc
40 g de Wokpiment Bresc
2 oignons de printemps

1 baguette

METHODE DE PREPARATION

Sécher la mozzarella avec du papier absorbant et la couper en fines
PRODUTTS BRESC UTILISES tranches. Couper I'oignon de printemps en rondelles. Mélanger le
beurre avec les tranches d'ail, le piment a wok et 'oignon de
printemps. Disposer la baguette sur une feuille de papier d'alu et la
couper en tranches en biseau, mais pas totalement jusqu’au fond.
Répartir le mélange de beurre entre les tranches. Répartir les
tranches de mozzarella et de cheddar rapé entre les tranches.
Envelopper |la baguette dans le papier d'alu et enfourner 15
minutes a 180 °C. Retirer le papier d'alu et remettre la baguette au
four encore 3 a 5 minutes.

Bresc Ail en Bresc WOK Piment vert
lamelles 450g et rouge 450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




