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PAIN DE VIANDE AUX PUREE DALL BEEMSTER ET GLACE DE VIANDE DE HUGLL

INGREDIENTS 10 X

1,5 kg de viande hachée mélangée

18 tranches de bacon

75 g de chapelure

4 ceufs

100 g de Bresc tomates émincées et marinées
10 g de Bresc Purée d’ail hollandais du Beemster
1dl de glacage de viande Huigli

METHODE DE PREPARATION

Tapissez un moule de tranches de bacon. Mélangez ensuite la
PRODUTTS BRESC UTILISES viande hachée avec tous les ingrédients jusqu’a obtention d’un
mélange homogéne. Déposez-la délicatement dans le moule et
tassez bien. Repliez les tranches de bacon sur le dessus pour
fermer le tout. Faites cuire le pain de viande dans un four
préchauffé ou sur un barbecue a 180 °C pendant 60 minutes.
Laissez tiédir, démoulez, puis décorez selon vos envies avec par
exemple des betteraves aigres-douces, du cresson, des fleurs
comestibles ou des champignons de hétre.
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Bresc Purée d’ail Bresc Tomates émincées
hollandais du Beemster et marinées 1000g
450g

Hugli Glace de Viande
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