BRESC

<

PAIN PLAT AVEC PARRTLLADA PIRT PIRT ET VIANDE DE CUTSSE DE POULET

INGREDIENTS 10 X
e 10 pains plats

e 1000 g de viande de cuisse de poulet (coupée)

e 375 gde haricots verts

e 200 g de chutney ala mangue

e 150 gd’Alioli clasico Bresc

e 75 gde Parrillada piri piri Bresc

e huile d’olive

METHODE DE PREPARATION

Nettoyer les haricots verts, les blanchir et les rincer a I'eau froide.
Faire frire la viande de cuisse de poulet et mélanger avec la
Parrillada piri piri. Ajouter les haricots frais et les faire frire.
Tartiner le pain plat d’Alioli sur les cotés coupés. Couvrir le fond du
pain plat avec le mélange de poulet. Garnir de chutney a la mangue
et recouvrir d’'une tranche de pain plat.

Bresc Parrillada Piri Piri
450g
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