BRESC

<

PATES COQUES FARCIES AUX ESCARGOTS CLASSTQUES

INGREDIENTS 10 X

60 escargots Petits Gris de Namur

60 orecchiette (pates en forme de petite oreille)
375 g de pesto au basilic Premium Bresc

250 g de chapelure

cresson

METHODE DE PREPARATLON

Faire cuire les pates al dente. Réchauffer Iégerement les escargots.
Farcir chaque orecchiette d'un escargot et napper de pesto. Faire
un crumble avec la chapelure et le pesto. Garnir de cresson.
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