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TARTINADE DE PETLTS POTS AVEC BRESC PESTO ALL'GENOVESE ET RICOTTA - DELLCTEUSE
TREMPETTE OU GARNITURE POUR PAIN

INGREDIENTS 5 &

750 g de petits pois

125 g de pesto all'Genovese Bresc
125 gdericotta

Poivre et sel de mer selon golt
Optionnel : jus de citron

METHODE DE PREPARATLON

Une tartinade crémeuse et savoureuse de petits pois et de ricotta,
sublimée par larichesse du Bresc Pesto all’Genovese. Délicieuse
endip a I'apéritif ou sur une tranche de pain au levain ou une
baguette fraiche !

Blanchir rapidement les petits pois pour qu’ils conservent une
texture croquante.

Les mixer finement dans un Magimix ou un robot culinaire.
Mélanger la purée de petits pois avec le pesto et ajouter un peu de
jus de citron selon go(t.

Etaler le mélange et garnir avec de la ricotta, une pincée de sel et
du poivre.

Délicieux sur une flte, du pain au levain ou comme dip pour
I’apéritif !

Bresc Pesto alla
Genovese 450g

Bresc BV Jakobsstaf 6 4251 LW Werkendam The Netherlands T.+31(0) 183 200 000




