BRESC
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AMANDEL / KAASBROODJES MET [TALTAANSE KRUIDEN

INGREDIENTEN 10 X

500 g amandelmeel

500 g emmenthaler, geraspt
150 g mascarpone

125 g Bresc Italiaanse kruiden
75 g bakpoeder

1,25 dl olijfolie

5 steieren

peper, zout
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Verwarm de oven voor op 180 (. Vermeng de amandelmeel met
het bakpoeder. Voeg peper, zout en de Italiaanse kruiden toe.
Meng de mascarpone en eieren erdoor. Kneed de kaas door het
deeg. Vorm het deeg ovaal met een dikte van 1,5 cm. Snijd
kruislings inkervingen in en bestrijk met olijfolie. Bak af voor 40
minuten.

Bresc Italiaanse kruiden
450g
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