BRESC

<

ARANCINT NEGRONT: ARANCINT 0P CAPONATA MET CALABRIAN CHILL & BELL PEPPER SAUCE

INGREDIENTEN 10 X

750 g Bresc Caponata

10 st Arancini

50 g Bresc Pesto di Basilico

100 g Parmesan (fijn)

300 g Calabrische chili & Bell pepper sauce
10 st chips vanrijstvellen

10 st basilicum topjes

BEREIDINGSWI]ZE

Dip de glazen in een dun laagje pesto en vervolgens in de parmesan
om een mooi randje op het glas te krijgen. Verdeel de caponata
over de glazen. Frituur de arancini en plaats deze op de caponata.
Werk af met de calabrische chili & bell pepper sauce en garneer
met de chips vanrijstvel en topjes basilicum

Bresc Calabrische chili- Bresc Caponata 1000g
en paprikasaus 1000g

Bresc Pesto van basilicum
1000g
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