BRESC

<

CARPACCTO VAN TOMAAT EN HOLLANDSE GARNALEN

- INGREDIENTEN 10 X

400 g Hollandse garnalen

75 g Bresc Alioli limén

50 g basilicumolie

50 g witte wijnazijn

25 g Bresc Strattu di pomodoro
10 st Kumato tomaten

5 bl burrata

basilicumcress

peper en zout

Us’

BEREIDINGSWIJZE

Meng de azijn en olie en breng op smaak met peper en zout. Snijd
de tomaten in plakken en marineer ze met het olie / azijnmengsel.
Vermeng de Alioli limén met de Strattu di pomodoro. Verdeel de
tomaat over het bord en verdeel hierop de burrata. Verdeel
hierover de garnalen. Garneer met een puntje Alioli limon.
Besprenkel met wat marinade van de tomaat en garneer met de
basilicumcress.

Bresc Alioli met citroen Bresc Zongedroogde
1000g tomatenpuree 450g
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