BRESC

<

GLUHWEIN

INGREDIENTEN 10 X

65 g Bresc Ras el Hanout kruidenmix
20 dl rode wijn

10 st sinaasappelpart (met schil)

5 st kaneelstokje

5 st steranijs

BEREIDINGSWI]ZE

Breng de rode wijn aan de kook met steranijs en kaneelstokjes.
Voeg de ras el hanout kruidenmix toe en laat de sinaasappel 10
minuten op laag vuur trekken. Verwijder de kaneel en steranijs.
Verdeel de gliihwein over 4 mokken of glazen en voeg aan iedere
portie een stuk sinaasappel toe.

Bresc Ras el hanout
kruidenmix 450g
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