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Bresc Gemberpuree 450g Bresc Madras 450g

INGREDIENTEN 10 X

315 gkipfilet

1,25 | groentebouillon

65 g Bresc Madras

5 g Bresc Gemberpuree

125 g Bresc Alioli clasico

4 plakken ananas

Y% ui

witlof en/of sla ter garnering

BEREIDINGSWI]ZE

Wrijf de kipfilet in met 35 g madras kruiden en laat een half uur
afgedekt staan. Pocheer de kip in hete bouillon. Laat afkoelen.
Snipper de ui fijn en snijd de ananasplakken in blokken. Snijd de
kipfilet in blokjes en vermeng met de alioli, gember, ui, ananas en
15 g madras. Serveer in een cocktailglas met witlof en/of
fijngesneden sla.
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