BRESC

<

KNOFLOOK-KAASBROOD MET RODE EN GROENE PEPERS

INGREDIENTEN 5 &

125 g mozzarella

75 g cheddar, gerijpt

50 g roomboter

50 g Bresc Knoflookplakjes
40 g Bresc Wok peper

2 st bosui

1 st stokbrood

BEREIDINGSWI]ZE

Dep de mozzarella droog met keukenpapier en snijd in dunne

GEBRUTKTE BRESC PRODUCTEN plakken. Snijd de bosui in ringetjes. Vermeng de boter met de
knoflookplakjes, wok peper en bosui. Leg het stokbrood op een vel

E m— aluminiumfolie en snijd de stokbrood in schuine plakken, net niet
e helemaal door. Verdeel het botermengsel tussen de plakken.
Bresc Groene & rode ] Verdeel hierover de plakjes mozzarella en geraspte cheddar.
peper WOK 450g E ‘l Wikkel het stokbrood met aluminiumfolie in en bak in de oven
e gedurende 15 minuten op 180 °C. Verwijder het folie en bak het

GARUIC 4 N stokbrood in de oven in 3 & 5 minuten af.
s 2
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Bresc Knoflookplakjes
450g
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