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KROKANTE RAVIOLL MET KIP

INGREDIENTEN 10 X

750 g kipreepjes

20 st tortilla's

3stui

3 st rode paprika

3 st tomaat

3 stavocado

250 g Bresc Alioli clasico
250 g haricots verts

250 g geraspte kaas

150 g Bresc Pico de gallo
50 g Bresc Knoflookplakjes
3 eiwit (losgeklopt)
cress

GEBRULKTE BRESC PRODUCTEN
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Snijd de ui, paprika en tomaat in reepjes. Bak de kipreepjes met de
knoflookplakjes. Voeg de gesneden groenten samen met de
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A 2 J | geblancheerde haricot verts hieraan toe. Meng dit met 40 g pico de
m\(_“ NS A~ gallo. Snijd de avocado in blokjes. Voeg de avocadoblokjes en kaas

aan de overige ingrediénten toe, verdeel dit over 4 tortilla's
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\—-—/ L > Bestrijk de buitenkant van de tortilla's met eiwit en dek af met de

Bresc Alioli 1000g Bresc Knoflookplakjes overgebleven tortilla's. Druk goed aan en frituur de tortilla's op
4508 175° C gedurende 5 minuten. Snijd de tortilla's door en serveer
met een takje cress en de rest van de pico de gallo

Bresc Salsa pico de gallo
1000g
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