BRESC

<

OCEAN GARDEN: GEROOKTE HETLBOT BONBON MET WAKAME EN SEAWEED & GREEN HERBS SAUCE

INGREDIENTEN 10 X

500 gram gerookte heilbot

300 gram Hollandse garnalen

300 gram appel

100 gram créme fraiche

200 gram wakame salade

300 gram Bresc Seaweed & Green herbs sauce
100 gram geroosterd sesamzaad met kimchi
100 gram Arenkha (haringkaviaar)

10 stuks Zalotti blossem

BEREIDINGSWIJZE

Snijd de appel in brunoise en verwerk dit met de garnalen encréme
fraiche tot een salade. Maak van de salade en de gerookte heilbot
10 kleine bonbons. Maak de rand van het glas vochtig en dip het in
de geroosterde sesam. Verdeel de wakame salade over de glazen
en plaats hierop de bonbon van heilbot. Werk af met de seaweed
en green herbs sauce en garneer met de kaviaar en de Zalotti
blossem.

Bresc Zeewier- en groene
kruidensaus 1000g
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