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PIKANTE KOKOS PARFALT

INGREDIENTEN S ¢

% | ongezoete slagroom

50 g santen

1dl eidooier

1dlei

475 g suiker

1 dl Malibu

50 g Bresc Rode peperpuree
1 handje gebakken klapper
1 vanillestokje

BEREIDINGSWI]ZE

Sla de room op tot yoghurtdikte. Kook de 225 g suiker met de
Malibu tot een stroperige massa. Meng ondertussen de 250 g
suiker met het merg van 1 vanillestokje met het ei en de dooier.
Klop dit au bain-marie tot 70°C. Los de santen en peperpuree
hierin op.

Na het bereiken van de gewenste temperatuur, het mengsel
koudkloppen samen met de stroop in de keukenmachine. Meng de
‘ slagroom met de koud geklopte massa. Spatel de klapper erdoor.
— Stort in de gewenste vormen en vries in.Eventueel na het storten
nog met wat klapper bestrooien.
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Bresc Rode peperpuree
450g
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