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PULLED PORK MET CHINESE BBQ SAUS

&\

INGREDIENTEN 4 L

4 burger buns

500 g kant-en-klare pulled porc
olie omin te bakken

BBQ saus

1dl hoisinsaus

0,1 dl rijstwijn

% dl sojasaus

20 g Bresc Knoflookpuree
10 g Bresc WOKpeper

50 g honing

1 el five spices poeder

2 el Bresc Gemberpuree

2 dl chilisaus

50 g suiker

GEBRULKTE BRESC PRODUCTEN

BEREIDINGSWIZE

Meng voor de saus de ingrediénten door elkaar en kook het even

NOIMASE NOIMASE door. Laat het afkoelen. Grill de broodjes. Wok het vlees even hard
aan en voeg een klein beetje saus toe. Serveer de overige saus los,
net zoals de buns. Serveer met zoetzure komkommer en atjar.

Bresc Gemberpuree 450g Bresc Groene & rode
peper WOK 450g

NO IMAGE

Bresc Knoflookpuree
1000g
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